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Com ho fem?
Recolliu l’oli de cuina usat i l’oli de les llaunes de conserva. Eviteu
llençar-hi impureses i restes de fregir.

Guardeu-lo a la garrafa que us regalem.

Quan la tingueu plena, porteu-la a la deixalleria del vostre municipi
o bé al contenidor especial que trobareu al carrer (només en alguns
municipis).
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VENIU A BUSCAR
LA VOSTRA GARRAFA
GRATUÏTAMENT

O BÉ A LA DEIXALLERIA DEL VOSTRE MUNICIPI



En l’actualitat, la majoria de l’oli que fem servir a la cuina s’acaba
llençant a l’aigüera o a la bossa d’escombraries.

Aquest fet provoca un greu problema ambiental, ja que contamina
les aigües subterrànies i encareix el procés de depuració de les aigües
residuals.

L’oli vegetal... ...el separem... ...i el reciclem
La solució passa per la recollida selectiva de l’oli i el seu reciclatge.

Abans, l’oli que sobrava i no servia per cuinar es guardava i s’aprofitava
per fer-ne sabó per rentar la roba.

Ara, l’oli vegetal que fem servir per cuinar i el de les llaunes de conserva,
també el podem recollir en un recipient per reciclar-lo.

Gràcies a les noves tecnologies podem transformar aquest oli vegetal
usat en un combustible biològic.

Aquesta mena de combustibles contribueixen a reduir la contaminació
atmosfèrica, el consum de combustibles fòssils i converteixen els olis
vegetals usats en un carburant biodegradable, sense competir amb
les plantacions vegetals alimentàries.

Sabíeu que...
Un litre d’oli pot contaminar més de 1.000 litres d’aigua?

Cinc litres d’oli usat cremat sense cap control de filtres,
contamina l’aire que una persona respira en tres anys?

Un litre d’oli usat pot arribar a formar una taca de 4.000 m2?


